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食べることは、生きること。［第１章］学校給食特集◉

学
校
給
食
セ
ン
タ
ー
本
稼
働

今
年
２
月
末
に
完
成
し
、４
月
か
ら
始
動
し
た「
福
智
町
学
校
給
食
セ
ン
タ
ー
」。
６
校
分
の
約
１
千
５
百
食
が
毎
日
こ
こ
で
作
ら
れ
て
い
ま
す
。

　

毎
日
２
時
間
半
で
１
千
５
百
人
分
の
昼
食
を

作
っ
て
い
る「
福
智
町
学
校
給
食
セ
ン
タ
ー
」。

市
場
小
の
建
て
替
え
に
伴
い
移
設
が
必
要
と
な
っ

た「
赤
池
給
食
セ
ン
タ
ー
」
と
、
老
朽
化
が
進
ん

だ「
方
城
給
食
セ
ン
タ
ー
」
が
統
合
さ
れ
、
福
智

町
の
お
よ
そ
中
心
部
に
新
し
く
誕
生
し
ま
し
た
。

　

新
し
い
セ
ン
タ
ー
で
は
作
業
ご
と
に
細
か
く
部

屋
が
分
け
ら
れ
、
よ
り
安
全
で
効
率
的
な
作
業
動

線
を
確
保
し
た
ほ
か
、
食
中
毒
防
止
の「
完
全
ド

ラ
イ
シ
ス
テ
ム
」を
採
用
。
こ
れ
は
新
施
設
な
ら

で
は
の
シ
ス
テ
ム（
県
内
導
入
率
24
％
）で
、
床
に

水
を
流
さ
な
い
こ
と
で
調
理
場
の
温
度
や
湿
度
を

一
定
に
保
ち
、
雑
菌
の
繁
殖
を
最
小
限
に
防
ぐ
効

果
を
活
用
し
て
い
ま
す
。
こ
の
よ
う
に
、
新
セ
ン

タ
ー
で
は
安
全
な
給
食
を
各
校
に
届
け
る
た
め
、

高
レ
ベ
ル
で
の
衛
生
管
理
が
徹
底
さ
れ
て
い
ま
す
。

全員分の米130㎏の「洗米」
から「炊き上げ」までを、約
２時間半で行います。スリッ
トバーナーが熱を均一に伝
えて炊き上げ、仕上がり具
合の調整も可能です。

これまで水で冷やしていた
和え物などを、気圧を下げ
ることで８度まで急速に冷
却できる装置。サラダなど
の冷たい和え物が作れるよ
うになりました。

1500人分の食器と食
缶は洗浄後から次に
使うまでの間「熱風消
毒保管庫」に入れら
れ、80度以上の高温
で消毒されます。

食器、食管にそれぞれ専用の洗浄機を設置。
食器はかごに入れたままベルトコンベヤー
に載せると、水圧で洗浄され、保管庫に送
られます。

…検収区域

…下処理区域

…調理区域

…消毒保管配送区域

…回収区域

…洗浄区域

…準備区域

風速約 20 m/s の清浄空気を吹きつけ、体
や服についた粉じんを除去します。調理区
域や消毒保管配送区域などの「非汚染区域」

には、必ずエア
シャワーを通
過しなければ
入れないように
なっています。

110㎡の調理室で、広さにゆ
とりをもって作業できます。
約500人分を調理できる回
転釜が４釜あり、主にみそ汁
やカレー、ラーメンなどの汁
物・スープ類が作られます。

福智町学校給食センター
所在地▶福智町弁城4187番地敷地面積▶4254.21㎡
構造▶鉄骨造 2階建て
延べ床面積▶1464.41㎡
処理能力▶2000食
対象校▶6校
　　　　（上野小・市場小・弁城小・伊方小・赤池中・方城中）事業費総額▶9億3514万9000円

● GS

赤池橋
<<直方

彦山川

調理員は作業区域ごとに色分けしたエプロンや
履き物を着用し、区分を明確にしています。

よ
り
高
い
安
全
性
を
求
め
た
施
設


