
45

サ
ク
ッ
と
し
た
歯
ざ
わ
り
と
ジ
ュ
ー

シ
ー
な
果
汁
、
そ
し
て
さ
わ
や
か

な
甘
さ
が
自
慢
の
「
赤
池
梨
」。
明
治
末
か

ら
の
歴
史
を
持
つ
福
智
の
一
大
ブ
ラ
ン
ド
で
、

町
内
外
に
抜
群
の
知
名
度
を
誇
り
ま
す
。

　

し
か
し
、
こ
こ
数
年
は
梨
の
市
場
価
格

が
低
迷
。
農
産
物
直
売
所
利
用
組
合
「
上

野
の
里
ふ
れ
あ
い
市
」
に
出
荷
す
る
生
産

者
ら
も
危
機
感
を
強
め
ま
し
た
。
そ
こ
で

「
赤
池
梨
ブ
ラ
ン
ド
を
も
っ
と
Ｐ
Ｒ
し
よ

う
」「
傷
の
あ
る
梨
も
有
効
活
用
し
よ
う
」

と
加
工
品
研
究
に
の
り
出
し
た
「
ふ
れ
あ

い
市
」
は
、
賞
味
期
限
の
リ
ス
ク
が
少
な

い
ワ
イ
ン
の
醸
造
を
思
い
立
ち
ま
す
。
そ

し
て
、
昨
年
９
月
下
旬
、
立
花
町
の
ワ
イ

ン
醸
造
所
「
立
花
ワ
イ
ン
」
に
試
作
を
依

頼
す
る
こ
と
が
で
き
、
幾
度
に
も
渡
る
試

作
・
検
討
を
経
て
、
今
年
の
本
格
醸
造
を

迎
え
た
の
で
す
。

　

８
月
上
旬
に
生
産
者
８
人
が
収
穫
し
た

赤
池
梨
を
ジ
ャ
ム
状
に
加
工
し
「
立
花
ワ

イ
ン
」
の
タ
ン
ク
で
２
か
月
間
発
酵
。
品

種
は
香
り
高
い
甘
さ
が
特
長
の
「
幸
水
」

を
使
用
し
ま
し
た
。
で
き
あ
が
っ
た
ワ
イ

ン
は
、
10
月
３
日
に
５
百
㎖
の
瓶
に
詰
め

ら
れ
、
黄
金
色
の
梨
が
デ
ザ
イ
ン
さ
れ
た

ラ
ベ
ル
が
貼
ら
れ
て
い
ま
す
。

　

完
成
し
た
４
千
２
４
８
本
の
ワ
イ
ン

は
、
10
月
10
日
に
Ｊ
Ａ
田
川
赤
池
支
所
と

ふ
く
ち
の
郷
な
ど
で
販
売
を
開
始
。
ア
ル

コ
ー
ル
度
数
は
６
％
と
や
や
控
え
め
で
、

口
当
た
り
の
良
さ
と
梨
独
特
の
ス
ッ
キ
リ

と
し
た
甘
さ
が
特
長
で
す
。
試
飲
で
の
評

判
も
上
々
。
テ
レ
ビ
や
新
聞
で
紹
介
さ
れ

た
影
響
で
問
い
合
わ
せ
も
多
く
、
売
れ
行

き
は
好
調
の
よ
う
で
す
。
梨
ワ
イ
ン
と
し

て
は
、
福
岡
県
で
初
め
て
製
品
化
さ
れ
た

「
上
野
の
里
梨
ワ
イ
ン
」。
従
来
の
特
産
品

に
手
を
加
え
た
新
た
な
特
産
品
が
、
こ
の

福
智
町
に
誕
生
し
ま
し
た
。

上
野
の
里

梨
ワ
イ
ン

福
岡
県
内
初
の
梨
ワ
イ
ン
つ
い
に
商
品
化

ま
ち
の
新
た
な
特
産
品
に
期
待
大

上
野
の
里
ふ
れ
あ
い
市
発 

赤
池
梨
の
上
品
な
甘
さ
で
挑
戦

上野の里組合長

平川秀子さん（市場）
「立花ワインさんの全面的なバッ
クアップのおかげで製品化でき
ました。クセのないサラッとした
飲み口は、特に女性やお酒の苦
手な人にオススメです。下戸の
わたしでも、ジュース感覚でお
いしく飲めました。この新しい
特産品を町のイメージアップに
もつなげたいと思います」

【問い合わせ先】
上野の里ふれあい市　☎ 28-2017
定休日 :毎週火曜日
営業時間 : 10 時~ 17 時

⬆ 口に含むと優しく広がるフルーティーな味わいは、デザー
トワインにも最適。女性好みの風味に仕上がっています。

さんさんと降りそそぐ、福智の太
陽を浴びて育った赤池梨が原料の
出来たてワイン。秋晴れの空の下
での味もまた格別、透明とグリー
ンの瓶に詰められ１本 1500円で
発売中。（金田ふれあい塾で撮影）

福智の特産品

1

1販売に向けた仕上げ段階、立花ワイン工場で
の瓶詰め。10月３日ですべての工程を完了した。
2温度管理と衛生面に優れたステンレス製
のタンクでは、約２.3㌧の梨が発酵された。
3原料となる「幸水」は糖度が 12～ 13度と
非常に高いため、フルーティーに仕上がった。
4テレビや新聞の取材で積極的にPR活動。
出来たてのワインを試飲する関係者のみなさん。
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