
7 6

　

湯
浴
と
並
ぶ「
日
王
の
湯
」の
自

慢
は
、
な
ん
と
い
っ
て
も「
な
ご

み
館
」の「
レ
ス
ト
ラ
ン
さ
く
ら
」。

以
前
か
ら
味
に
定
評
の
あ
っ
た
料

理
を
さ
ら
に
楽
し
ん
で
も
ら
う

た
め
、「
松
柏
園
ホ
テ
ル（
北
九

州
市
）」や「
ザ
・
ブ
リ
テ
ィ
ッ
シ
ュ

ヒ
ル
ズ（
田
川
市
）」で
料
理
の
腕

を
振
る
っ
て
き
た
サ
ン
レ
ー
の
前

田
耕
一
さ
ん
を
新
た
に
料
理
長
と

し
て
迎
え
ま
し
た
。

　

既
存
メ
ニ
ュ
ー
は
、
こ
れ
ま
で

の
注
文
履
歴
を
分
析
し
、
特
に

人
気
の
あ
っ
た
料
理
に
改
良
を
重

ね
て
グ
レ
ー
ド
ア
ッ
プ
。
そ
こ
に
、

新
メ
ニ
ュ
ー
２
点
を
加
え
た
計
65

点
を
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ
し
て
い
ま
す
。

　

こ
の
度
、
再
始
動
し
た「
レ
ス

ト
ラ
ン
さ
く
ら
」の
コ
ン
セ
プ
ト

の
柱
は
、
博
多
・
関
西
圏
で
修
行

を
積
ん
だ
前
田
料
理
長
の
素
材

の
味
を
生
か
す
強
い
こ
だ
わ
り
。

だ
か
ら
こ
そ
、
提
供
す
る
魚
・
肉
・

野
菜
は
、
サ
ン
レ
ー
が
こ
れ
ま
で

長
年
、
築
い
て
き
た
信
頼
関
係

で
仕
入
れ
る
厳
選
食
材
だ
け
が

集
ま
り
ま
す
。
そ
の
中
か
ら
、
料

理
長
が
さ
ら
に
目
利
き
し
て
選

び
抜
い
た
最
高
食
材
で
手
掛
け

る
料
理
は
、
食
べ
る
側
の
想
像
を

上
回
る
美
味
さ
。
温
泉
に
入
ら

ず
、
食
事
だ
け
で
の
利
用
も
可

能（
入
館
料
無
料
）で
す
。
地
元

で
手
軽
に
リ
ッ
チ
な
グ
ル
メ
を
堪

能
し
た
い
と
き
な
ど
、
お
気
軽
に

足
を
お
運
び
く
だ
さ
い
。

特 集

温
泉
で
体
を
癒
し
た
後
は
、
お
腹
を
満
た
し
に「
レ
ス
ト
ラ
ン
・
さ
く
ら
」へ
。
ホ
テ
ル
や

結
婚
式
場
で
腕
を
振
る
っ
て
き
た
サ
ン
レ
ー
グ
ル
ー
プ
お
抱
え
シ
ェ
フ
を
料
理
長
と
し
て

新
た
に
迎
え
、
さ
ら
に
グ
レ
ー
ド
ア
ッ
プ
し
た
本
物
の
味
を
皆
さ
ま
に
ご
提
供
し
ま
す
。

湯
上
が
り
グ
ル
メ
は
格
別

匠
の
美
食
に
酔
い
し
れ
て

熟
練
の
技
と
厳
選
素
材
で

生
ま
れ
る
絶
品
メ
ニ
ュ
ー

「ふるさとの味」が違うように、
美味しいと感じる味は地域で
異なります。ご来館いただく
皆さまにとって「一番美味しい」
と感じてもらえる料理の提供
に努めていきたいと思います。

日王の湯「レストランさくら」

前
まえ

田
だ

 耕
こう

一
いち

 料理長

日王の湯「レストラン さくら」

食事のみの入館▶無料（入浴は別料金）
電話▶48ー3333
開館時間▶11時30分～22時（L.O 21：30）
※緊急事態宣言・まん延防止等重点措置発令
中は、11時30分～20 時（L.O 19：30）
定休日▶第３水曜日（祝日の場合は翌日）

大宴会場▶最大90人まで予約可能
※ 緊急事態宣言・まん延防止等重点措置発
令中は、最大45人まで予約可能。
中宴会場▶最大48人まで予約可能
予約▶1週間前までに〔☎ 48ー3333〕へ連絡

営業内容

営業概要

新作から定番までをラインナップ
「レストランさくら」セレクション

リニューアルオープンと同時にレストランメニューも改定。新メ
ニューの中から「日王の湯」がオススメする５品をご紹介します。

「レストランさくら」の特別が凝縮され
た、前田料理長一押しの新メニュー。

衣はカラッとサクサク、中身は熱 ジ々ュー
シーで素材のうま味が溢れる定番料理。

サーモン好きの女性必見の新メニュー。
焼・生・揚げで鮭をぜいたくにご堪能あれ。

開館当時から絶大な人気を誇る刺身
定食を料理長がアレンジしてご提供。

天ぷらと刺身のどちらも堪能できる欲
張りな定食をボリューム満点にお届け。

【お品書き】先付・豆腐・うに・いくら
／造り・刺身３種（鯛・ヒラス・サーモン）
／焼き物・牛厚切りステーキ・季節の
野菜／変り鉢・米茄子田楽／揚げ物・
白身魚・季節の野菜／台の物・ざる
うどん・豚のカリカリ揚げ／蒸し物・
茶碗蒸し／酢の物・蛸・海老／ご飯・
漬物・汁物／デザート など

【お品書き】先菜・海藻サラダ／造り・
刺身３種（鯛・ヒラス・イカ）／蓋物・
百合根万十・海老・青味／焼き物・牛
厚切りステーキ・季節の野菜／揚げ
物・海老・イカ・季節の野菜／蒸し物
小田巻蒸し／酢の物・蛸酢／ご飯・
漬物・汁物／デザート など

日王の箱膳 1,600 円（税込）

天ぷら定食 1,100 円（税込）

サーモン定食 1,800 円（税込）

刺身定食 1,100 円（税込）

天刺し定食 1,500 円（税込）

日王プレミアム会席
お一人様／ 5,170 円（税込）

田料理長が自信をもってお
届けする２種類のコース料

理をご用意。披露宴などで提供さ
れる本格的な味を日王の湯でもお楽
しみいただけます。徹底した感染症
対策でお客様をお迎えいたします。

充実の会席料理もご用意

前

↑身がしまり、プリプリとした歯ごたえから素材の
良さを感じる刺身定食。付け合わせも一切妥協なし。

各
種
ド
リ
ン
ク

ビ
ー
ル

ア
サ
ヒ
樽
生
／
ス
ー
パ
ー
ド
ラ
イ
／
キ
リ
ン
ラ
ガ
ー

ア
サ
ヒ
ド
ラ
イ
ゼ
ロ
／
キ
リ
ン
フ
リ
ー

焼
酎

白
波
／
黒
霧
島
／
い
い
ち
こ
／
天
照
／
白
岳

日
本
酒

上
撰
白
鶴
／
生
貯
蔵
酒
白
鶴

ハ
イ
ボ
ー
ル
・
酎
ハ
イ

酎
ハ
イ（
レ
モ
ン
／
ラ
イ
ム
／
梅
／
青
り
ん
ご
）

ハ
イ
ボ
ー
ル

ソ
フ
ト
ド
リ
ン
ク

ジュー
ス（
オ
レン
ジ・ア
ッ
プ
ル・グ
レ
ー
プ
）／
炭
酸
水

コ
ー
ヒ
ー（
ホッ
ト
／
ア
イ
ス
）／
ウ
ー
ロ
ン
茶

日王スタンダード会席
お一人様／ 4,290 円（税込）

↓予約日以外は、休憩室として利用できます。↓予約日以外は、休憩室として利用できます。↓予約日以外は、休憩室として利用できます。↓予約日以外は、休憩室として利用できます。

Restaurant Menu ―― レストランメニュー紹介
日王の静かな空気に憩い
　　　特別な料理に舌つづみ――
日王の静かな空気に憩い
　　　特別な料理に舌つづみ――
日王の静かな空気に憩い
　　　特別な料理に舌つづみ――


